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MEINE
KLARE SUPPE

VEGAN

Kalorienarm

Ohne Palmöl
ZUCKERFREI*

einfache 
   Zubereitung

WAS IST DRIN?

NÄHRWERTE
Energie | 13 kJ / 3 kcal

Fett  | 0,0 g
davon gesättigte Fettsäuren | 0,0 g

Kohlenhydrate | 0,4 g
davon Zucker | 0,1 g

Eiweiß | 0,3 g
Salz | 1,1 g

ZUTATEN
Steinsalz, natürliche Geschmacksverstärker
(gewonnen aus der Zuckerrübenmelasse)

Stärke, Zucker, Maltodextrin, Sonnenblumenöl, 
Gewürze, 0,8 % Karotten, 0,8 % Zwiebeln, Kräuter,
natürliches Liebstöckelaroma, Karamellzuckersirup, 

0,2 % Röstzwiebelpulver, 0,2 % Lauch, 
0,1 % Tomaten, 0,01 % Gemüsepaprika

*gesetzlicher Grenzwert 0,5 g / 100 ml
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DIE IDEE. Armin Strohschein, einer 
der kreativsten und innovativsten Hau-
benköche Kärntens, hatte eine Idee. 
Er wollte eine raffinierte Suppen- und 
Würzmischung aus den besten aller 
Zutaten kreieren. 

Unter der Marke MAISTRO gelang 
es, MEINE KLARE SUPPE erfolgreich 
an den Markt zu bringen. Die beliebte 
Suppe bzw. das vielseitige Allround-
Würzmittel hat sich unter den Verbrau-
chern schnell einen Namen gemacht.
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MEINE
KLARE SUPPE

Maistro

Suppenpulver und Würzmischung

INHALT

Inhalt Maistro Suppenpulver und Würzmischung „MEINE 
KLARE SUPPE“, mit naturbelassenem Steinsalz, 10 g 

Haltbarkeit 10 Monate; kompostierbare Folie: 5 Monate 

Format Ca. 70 x 84 mm  
Maße der Werbefläche als Standzeichnung anfordern 

Material Tüte aus weißer Folie, wahlweise kompostierbar, 
klimaneutral; eingeschlossene Pulverreste in den 
Siegelnähten technisch nicht ausschließbar  

Verpackung Kartons à 450 Stück, 4 Kartons im Umkarton 

Lieferzeit In aller Regel 10-20 Arbeitstage nach Druckfreigabe. 
Siehe auch im Katalog auf der Seite „Hinweise“ oder 
unter go.pfile.de/agb-de 

Preise: € / Stück

Menge Inkl. Druck 
 4-c Euroskala

ab 50.400 0,31

ab 25.200 0,33

ab 10.800 0,35

ab 5.400 0,39

Nebenkosten zzgl. Einrichtkosten je Auftrag/Motiv pauschal 219,00 €  
(auch bei Folgeaufträgen)

Aufpreis Kompostierbare Folie: 0,01 € / Stück

ART.-NR.: 1021

MINITÜTE MAISTRO
MEINE KLARE SUPPE

vegan

SUGAR
FREE

10 gramm mit 0,5 Liter 
kochendem Wasser 

übergießen - 
umrühren - fertig!


